
 

 

  

Liebe Gäste, verehrte Geniesser 

Vom 22.–24. Mai 2009 findet in Rheinfelden das Festival der Kulturen 
„Holz und Mensch im Rhythmus“ statt. Heisse Rhythmen, ein bunter 
Markt und ein eindrücklicher Film verwandeln das Städtchen in einen 
multikulturellen, lebendigen Kosmos. 
 

Bereits den ganzen Monat über können Sie sich im Seminarhotel Schützen 
mit dem Themenmenü auf das Festival einstimmen. Das Küchenteam um 
Chef Urs Lang und die Servicecrew von Restaurationsleiter Falko Menzel 
verwöhnen Sie mit Speisen rund ums Thema Holz. 
 

Reservation unter T +41 61 836 25 25 oder www.hotelschuetzen.ch



 

Monatsmenü Mai – Holz und Mensch im Rhythmus 

als Drei–Gang Menü  Fr.  45.– 
als Vier–Gang Menü  Fr.  49.– 
 
 
Auf Eichenholz geräucherter schottischer Lachs  
serviert mit mariniertem Bambusherz und Meerrettich 
 

*** 
 

Tomatencrèmesuppe parfümiert mit Zimtstange 
garniert mit gerösteten Pinienkerne, serviert im Dim Sum Korb 
 

*** 
 

Auf Birkenholz grilliertes Rindsentrecôte 
serviert mit einer Sauce von im Holzfass gereiftem Burgunderwein 
dazu reichen wir Gratinkartoffeln und gemischten Spargel 
 

*** 
 

Bayrische Crème vom gebrannten Zuckerrohr 
serviert in der Baumkuchenrinde, garniert mit der Frucht vom Mangobaum 
 


